
職人によって一点一点、丁寧に作られています。

鉄100%で作られたこの重厚なフライパンは熱伝導が良く食材に早く火が通り、

食材の栄養や旨味を逃さず調理する事が出来ます。

更に、他の鉄フライパンと違い、本体表面の防錆剤にミツバチから取れる「蜜ろう」を

使用する事によって、初めて使用する際に必要な前処理の防錆剤除去作業が簡単です。

商品コード サイズ(㎜） 商品コード サイズ(㎜）

フライパン IH対応 パンケーキパン ハンドルカバー

商品コード サイズ(㎜）

5610.26 φ260ｘＨ40

5610.24 φ240ｘH35 - -

5610.20 φ２００ｘＨ３３

5612.12 φ１２０ｘＨ１８ 5120.24 φ240ｘH13

5610.28 φ280ｘＨ40 - - - -

- -

- - - -

4636.00 205ｘ130

5120.26 φ260ｘH13 - -

3501.18 φ180ｘＨ90 - -

3501.12 φ120ｘＨ60 8161.40 400ｘ300

3501.14 φ140ｘＨ70 8161.60 600ｘ400

ソースパン IH対応 シートパン

3501.16 φ160ｘＨ75 - -

商品コード サイズ（㎜） 商品コード サイズ（㎜）



1875年にミルの製造を開始した工場からMarluxは1938年に設立されました。

この製品に拘り続け、独自の設計、製造方法、制度、機械で製造されたミルは

信頼性が高く評価され、フランスおよび世界中のグラインダー製品の中で有名です。

2016年フランスde Buyer社と同一グループになりましたが、

現在でもその製品に一切変わりはありません。

商品コード サイズ（㎜） サイズ（㎜）

P245.143333 H140　ブラック S345.143535 H140　グリーン

P245.143131 H140　ホワイト S345.143434 H140　　タープ

P245.143232 H140　　 レッド S345.143636 H140　 　カリー

ペッパーミル（ギア：鉄） ソルトミル（ギア：ステンレス）



B BOISシリーズ

ミツバチの巣を溶かし不純物を取り除いた蝋成分(蜜蝋)と、

植物油を混ぜてつくられた天然のワックスを使用しています。

木にしっかり染み込んで自然なツヤが出て素材本来の色合いを維持出来ます。

使用されている木材は自然保護の為に管理された森林のものを使用しています。

スパチュラ

商品コード サイズ（㎜）

4873.04 140x40

- -- - 4870.30 L300

スパチュラ

商品コード サイズ（㎜） 商品コード サイズ（㎜）

2701.08 270ｘ 4870.25 L250

ケーキサーバー

4873.01 205ｘ160 4873.02 200ｘ160 4874.01 300x50

クレープ用トンボ丸 クレープ用トンボ角 スパチュラ

商品コード サイズ（㎜） 商品コード サイズ（㎜） 商品コード サイズ（㎜）

2701.02 340x90 2701.05 350ｘ80 3701.06 350ｘ80

レードル ターナー ターナー

商品コード サイズ（㎜） 商品コード サイズ（㎜） 商品コード サイズ（㎜）


